
Оренбургский молочный
комбинат (ТМ «Летний луг»),
завершив в 2008 году полную
модернизацию производства,
является на сегодняшний день
одним из ведущих молокопере�
рабатывающих заводов по уров�
ню оснащенности и автоматиза�
ции производства в регионе. Ис�
пользование новейших европей�
ских производственных линий и
упаковки из самых современ�
ных полимерных сырьевых ма�
териалов, обладающих высокой
прочностью, позволяет оптими�
зировать сроки хранения и дает
возможность сделать конечную
стоимость продукта более чем
приемлемой. 

Ассортимент молочной про�
дукции составляет более 60 наи�
менований, производство кото�
рых соответствует «Техниче�
скому регламенту на молоко
и молочную продукцию»
(№ 88�ФЗ). 

Высокое качество молочного
сырья и современные техноло�
гии его переработки позволяют
комбинату обеспечивать потре�
бителей свежими натуральны�
ми продуктами широкого ассор�
тимента в удобной для хранения
и употребления упаковке. Вся
молочная продукция вырабаты�
вается из натурального молока
без применения растительных
жиров и белков, консервантов. 

Процесс приготовления мо�
лочных продуктов полностью
автоматизирован. Технологиче�
ские процессы и химическая
мойка оборудования и трубо�
проводов управляются и кон�

тролируются через запрограм�
мированные системы управле�
ния. Обслуживание и наблюде�
ние производственных процес�
сов и мойки происходит на пло�
ских экранах, для каждого объ�
екта программируется индиви�
дуально цикл. Обвязка обору�
дования осуществлена автома�
тическими двухседельными
клапанами фирмы Definox.
Клапаны отличаются высокой
надежностью, низкими произ�
водственными расходами. При�
менение высокотехнологичного
оборудования, соблюдение вы�
сокой санитарной культуры,
максимальное исключение че�
ловеческого фактора позволяют
вырабатывать продукт высокого
качества, прекрасной консис�
тенции, отличного вкуса. 

На сегодняшний день про�
дукция ООО «Оренбургский
молочный комбинат» представ�
лена более чем в 2500 торговых
точках Оренбурга и Оренбург�
ской области, открыты обособ�
ленные подразделения в горо�
дах Бузулуке, Орске, Тольятти,
Самаре, Уфе; поставки продук�
ции осуществляются в Москву,
Санкт�Петербург, Магнито�
горск, Челябинск, Мурманск,
Альметьевск (Татарстан). 

Комбинат постоянно работа�
ет над улучшением и увеличе�
нием ассортиментной линейки

продуктов, учитывая удобство
потребления продукта, сроки
реализации, хранения и дизайна
упаковки. В перспективе – рас�
ширение ассортимента молоч�
ных продуктов, внедрение до�
полнительных стандартов каче�
ства и сбыта готовой продукции,
дальнейшее развитие фирмен�
ной торговой сети «Летний луг»
и расширение географического
присутствия торговой марки.

Продукты ТМ «Летний луг»
были представлены на регио�
нальные и всероссийские кон�
курсы и принесли комбинату
престижные медали и дипломы.
Только в 2011 году предприятие
получило награды:

• Золотая медаль Всерос�
сийского смотра�конкурса «Мо�

лочные продукты — 2011»
(Адлер, сентябрь 2011 года) за
масло сливочное «Крестьян�
ское», сметану – массовая доля
жира 20%, молоко ультрапасте�
ризованное – массовая доля жи�
ра 3,2%, сливки ультрапастери�
зованные – массовая доля жира
10%, коктейль молочный ва�
нильный ультрапастеризован�
ный – массовая доля жира 3,2%.

• Золотая медаль 13�й Рос�
сийской агропромышленной
выставки «Золотая осень 2011»
(г. Москва) за кефир, обогащен�
ный бифидобактериями «Бифи�
док» – массовая доля жира 2,5%.

• Бронзовая медаль – за
масло сливочное «Крестьян�
ское», ряженку – массовая доля
жира 4,0%.

460022, Россия, г. Оренбург,
ул. Кавказская, 2
Тел. (3532) 30Q54Q71 (приемная)
Факс (3532) 57Q33Q20
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Золотой «Летний луг» Оренбурга
«Оренбургский молочный комбинат» был создан в 2006 г. на базе Оренбургского городского молочного комбината.
На предприятии была проведена реконструкция и полное техническое перевооружение, в результате чего комбинат оснащен
современным высокопроизводительным оборудованием ведущих зарубежных фирм, таких как Вестфалия, APV, Finnatec,
Тетра�Пак, Waldner, Nimco, Элопак, и др. Инвестиции в проект составили 350 млн рублей.


